
Menu Chasse

Amuse-bouche

Délicate tourte de cerf d’automne,  
fine gelée au vin de Porto et moutarde au Pinot rosé

Marmotte à la royale, chocolat grand cru d’Equateur 

Noble selle de chamois du pays d’en Haut,  
petits légumes farcis, airelles et sauce grand veneur

Atriaux de chamois des Alpes Vaudoises,  
mousseline de panais et noisettes

Notre plateau de fromages frais et affinés

Mignardises et chocolats fins

Mousseline de mûres et crémeux chocolat 
et fondant pistache



Menu

Amuse-bouche

Daurade royale en aspic,  
fraicheur de quinoa légèrement acidulé

Corolle de loup de mer, taillé en carpaccio,  
vinaigrette de coques et foccacia tiède

Fleur de courgette soufflée, langoustines au casier 
et jus parfumé à la sauge

Queue de lotte de Roscoff rôtie, morilles confites  
 et jeunes pousses printanières

Notre plateau de fromages frais et affinés

Mignardises et chocolats

Composition fraises et rhubarbe,  
velours blancs et dentelles au sucre



Menu

Amuse-bouche

Couteaux de Bretagne gratinés à l’Espagnole

Délicate tourte de cerf d’automne,  
fine gelée au vin de porto et chutney acidulé au pinot rosé

Dos de lotte de Roscoff rôtie sur coffre, chanterelles  
et endives confites au jus

Atriaux de chamois des Alpes Vaudoises,  
mousseline de panais et noisettes

Noble selle de chevreuil du gros de Vaud,  
petits légumes farcis, airelles et sauce grand veneur

Notre plateau de fromages frais et affinés

Mignardises et chocolats

Dentelles croustillantes, pommes rôties aux épices,  
café et chocolat blanc



Menu

Gougères au gruyère

Financier crabe et aubergine

« Comme un cigare » ricotta et pesto de roquette

Délicatesse de bœuf et raifort légèrement beurré

Croustille de lotte à la citronnelle

Expresso, langoustines au casier, salpicons croquants

Feuilleté de nos champignons de début d’automne,  
cèpes de Semsales sautés et copeaux de foie gras frais

Pêche de Bretagne, dos de loup de mer sauvage,  
coques et artichauds

Cromesquis parfum de sauge, symphonie végétale

Mignardises

Velours arabica

Gâteau d’anniversaire
Dégustation de trois chocolats  

en textures différentes


